MALLEOLUS 2016 e

BODEGAS

VARIEDAD PRODUCCION
100% Tempranillo (Tinto Fino) 203.588 botellas de 75 cl

CARACTERISTICAS DE LA COSECHA 2016

Las temperaturas frescas del inicio de la primavera y las abundantes lluvi-
as retrasaron ligeramente la brotacion del vifiledo. Estas mismas lluvias, en
forma de reservas del suelo, tendran gran importancia en el resto del
ciclo vegetativo de la vid. Tras la primavera llegd un verano con tempera-
turas ligeramente superiores a las normales y en cuanto a las lluvias del
periodo estival, el comportamiento fue similar a la media siendo el mes de
septiembre especialmente seco. Las reservas de agua del suelo acumula-
das durante el invierno y la primavera fueron suficientes para mantener
un rendimiento optimo de la planta, que unido al mes de septiembre seco
y caluroso, dio como resultado un afo de cosecha abundante equilibrada
y con gran madurez.

HISTORIA

La palabra “Malleclus” proviene del latin y significa majuelo, forma de
denominar a los vifedos en Pesquera de Duero. Para elaborar este vino
hemos seleccionado uvas de majuelos de entre 25 y 75 afos cuya con-
duccion es en vaso vy espaldera. M]A\ LLEOLLH

ANALISIS DE CATA

Color rojo cereza intenso muy cubierto, este Malleolus 2016 ha sabido 2016
sacar partido de una afada tan equilibrada como el 2016, la paleta
aromatica, de gran complejidad y armonia, esta protagonizada por los
varietales del tempranillo con la personalidad Unica de nuestras vinas BMILO ORO
mas viejas y los matices de una anada tan especial. En la boca tiene una
gran presencia, de gran volumen y tanino sedoso, vy es el equilibrio otra
vez el protagonista del balance entre |la acidez del alcohol y la estructu-
ra. De postgusto largo vy persistente.

ELABORACION

14 meses en barrica de roble francés de 500L.
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