BODEGA VINAS DEL CENIT

Tierra del Vino de Zamora

Direccion: Ctra. Circunvalacion s/n 49708 @
Villanueva del Campean(Zamora) ;

Pagina web: bodegascenit.com o D

Ao de fundaciéon: 2004 VINAS DEL CENIT

Produccion media anual: 200.000

Subzona: Vifias del Cenit esta situado en el corazén de la histdrica Tierra del Vino de Zamora, una
comarca que cuenta con algunos de los vifiedos mas antiguos y singulares de Espafia

Vifledos: Vifias del Cenit se nutre de vifiedos localizados Unicamente en los términos de Villanueva de
Campedn y Cabafas de Sayago, municipios ubicados en Tierra del Vino. Gracias al clima de la zona y la
filosofia de la bodega se lleva a cabo una viticultura en la que solo se utilizan productos organicos
respetuosos con el medio ambiente y se realizan los trabajos de forma sostenible.

Ubicacidn: Suroeste de la provincia de Zamora, a ambos margenes del Rio Duero.
Altitud: 750 m

Orografia: colinas

Clima: continental seco, inviernos frios y veranos calurosos

Precipitaciones medias: 400 mm/afio

Suelos: superficie variada, arenas, cantos rodados y arcilla y en profundidad arcilla

Edad del vifiedo: Viejo: prefiloxérico, +120 afios y el vifiedo joven: + 20-30 afios
Sistema de poda: vaso

Marco de plantacion: el viejo 2,7x2,7m y el joven 1,30x1,30m

Produccién media: viejo 3.000 kg/ha y el joven 5.000kg/ha

Cultivo: manual

Irrigacidn: Secano

Variedad: Tempranillo

Depositos fermentacion (inox, madera, cemento...): La bodega cuenta con 32 depdsitos abiertos de
acero inoxidable con temperatura controlada, tipo bafiera, de una capacidad maxima de 4.000 Kg.
Ademas cuenta con dos tinas de maderas para fermentacidn y crianza de algunos lotes mas especiales.
Los tamafios de los depdsitos van desde 1.000 litros a 25000 |.

Crianza: La crianza se realiza en su totalidad en barricas de roble francés procedente de distintas
tonelerias. En general usamos hasta 5 afios las barricas, primer y segundo uso para los vinos procedentes

de vifiedos viejos, Cenit VDC, Cenit y Via Cenit, el resto de usos para Aleo, Venta Mazarrén y Villano.

Vinos: Villano, Venta Mazarrdn, Via Cénity Cénit




VENTA MAZARRON 2014

ORIGEN: Nace con la intencidon de mostrar la elegancia de los vifiedos y uvas de la
zona elaborado a partir de las “vifias jévenes” de la zona, que tienen una edad
mediade 40 afios, vifiedos que en otras zonas se consideran viejos.

PRODUCCION TOTAL: 100.000 botellas 0,75l

CARACTERISTICAS DE LA ANADA: Un otofio-invierno muy lluvioso (mas de 250
litros) cargo la capacidad de la capa fredtica al maximo y propicid, junto con unas
temperaturas agradables, una brotacion explosiva que nos obligd a una poda en
verde muy estricta (entre el 20 y el 30% segun las parcelas) para ajustar el nimero
de racimos por cepa. Un verano muy seco, con un mes de agosto sin lluvia llevaron
a la vifia a unas buenas condiciones de estrés hidrico, donde las reservas de agua del
invierno sirvieron para completar el ciclo de la planta.

Un septiembre lluvioso, complicd las condiciones y favorecio el desarrollo de focos
de botrytis en las zonas mas humedas, lo que nos obligd a un trabajo todavia mas
minucioso del normal en las 2 mesas de seleccién.

En general podemos hablar del 2014 como una afiada calida, donde nos
encontraremos unos vinos tintos muy aromaticos con gran volumen y unos taninos
dulces y redondos.

VARIEDAD: 100% Tempranillo
CRIANZA: 6-8 meses de crianza en barricas de roble francés

ELABORACION: La fermentacién de este vino se realiza en depésitos de acero
Inoxidable con temperatura controlada. Fermentacidon malolactica en depdsito.

EDAD MEDIA: 40-45 anos
SUELO: Combinacion de suelos, arenosos con base arcillosa fundamentalmente.
CLIMA: continental: inviernos muy frios y veranos célidos.
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Aromas intensos de frutos negros maduros como arandanos y moras, regaliz y notas
balsdmicas combinadas con toques especiados. En la boca es voluminoso, la
armonia del roble y la fruta madura concentran los recuerdos de bayas silvestres y
la sugerencia aromatica de regaliz y especias dulces como la vainilla. Es un vino bien
equilibrado, estructurado y largo, con un tanino amable y maduro.

Carnes blancas y rojas, guisos, legumbres, arroces, risotto, queso semicurado y
curado tipo manchego, zamorano, jaman curado, salchichdn, setas, morcilla.

ALCOHOL: 15% vol.
ACIDEZ TOTAL: 5 g/L (tartarico)
AZUCAR RESIDUAL: 0.8 g/L

GUIA PENIN 2016- Venta Mazarrén 2013 91 pts.
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a la milenaria comarca de la Tierra del Vino de Zamora. En nuestra busqueda de
vifiedos singulares, Vifias del Cenit cuenta con algunos de los vifiedos centenarios
mas singulares de Espafia.
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PRESENTACION: 75cl.
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