Variedades
Garnacha 60%, Viura 30% y Tempranillo 10%.

Suelo
Arcillo-calcareo y aluvial.

Elaboracion

Tras 12 horas de maceracion, el vino fermenta
durante 15-20 dias en depdsitos pequenos de
madera entre 16- 18°C. Durante 3 meses mante-
nemos y trabajamos las lias finas que engrandece-
rdn y potenciardn sus virtudes organolepticas. Pos-
teriormente estabilizamos en frio y se filtra y em-
botella.

Cata
Un vino que nos enamora la vista con tonos asal-
monados, ligero y muy elegante en copa.

En nariz se presenta cautivador, nos trasmite una
amalgama de aromas frutales muy elegantes con
recuerdos de albaricoque, freson y toques lacticos
de yogurt de frambuesa.

En boca tenemos un vino con buena acidez, IiQeros
toques citricos y un largo post gusto.

Maridaje con tartar de pescado, ceviches, ensala-
das, pastas, arroces...
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