BODEGA ATALAYAS DE GOLBAN

D.O. Ribera del Duero

Direccién: Ctra. Morcuera s/n )
Péagina web: avanteselecta.com ATRLATRS
Afio de fundacién: 2004 e )
Produccion media anual:300.000 botellas

Subzona: Situada a 7 km de San Esteban de Gormaz, (Soria), Atalayas de Golban nace con el propésito de
elaborar vinos comprometidos con el estilo de Ribera del Duero afiadiendo el punto de caracter y la
personalidad que da el estar presente en una zona privilegiada muy préxima al excepcional Valle de
Atauta.

Vifiedos (extensidn, edad, etc.): En total Atalayas de Golban cuenta con 40 hectareas de vifiedo
controlado .

Ubicacidn: en Soria, en las zonas mas proximas al Valle de Atauta, en las localidades de San Esteban de
Gormaz, Mifio, Ines, Soto o Langa.

Orografia: Mixta

Altitud: entre 980- 950 m

Clima: continental extremo con rasgos mediterraneos.
Precipitaciones medias: 430 mm/afio.

Suelos: mixtos, arenas y arcillas calcédreas, cantos rodados.

Edad del vifiedo: entre los 60 y 80 afios
Sistema de poda: vaso

Marco de plantacién: 2m x 2m

Densidad de plantacién: 2.500 plantas/ha
Producciéon media: 4000-4500 Kg/ha
Variedad: Tinto Fino

Depdsitos fermentacion (inox, madera, cemento...): Fermentacion en depdsitos de acero inoxidable con
temperatura controlada.

Crianza: 700 barricas de roble francés 225 litros. Usos desde 0 hasta 6 afios, renovacién del parque de un
25% anual.

Vinos: Viridiana, Torre de Golban Crianza, Torre de Golban Reserva.




VIRIDIANA 2016

ORIGEN: Viridiana es un joven con una pequefia crianza, que viene a completar la gama
clasica de Crianza y Reserva. La seleccion de vifiedos se realiza buscando
fundamentalmente la intensidad frutal y el equilibrio en boca.

PRODUCCION TOTAL: 101.543 botellas
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2016 es una de las grandes afadas de Ribera del Duero en lo Ultimos afios. Cantidad y
calidad a partes iguales. Un otofio y un invierno con abundantes lluvias colmaron el
suelo de reservas hidricas. Unas condiciones dptimas provocaron una gran brotacién
augurando, como finalmente ocurrié, una gran cosecha caracterizada por una gran
madurez y equilibrio.

VARIEDAD: 100% Tempranillo
CRIANZA: 3 meses en barrica 100% francesa nueva

ELABORACION: La fermentacion se realiza en depdsitos de acero inoxidable con
temperatura controlada entre 26-28 °C para conservar el potencial de la fruta.
Fermentacién malolactica en depdsito y envejecimiento durante 3 meses en barrica
nueva, una pequefia aportacion que acompafia al vino potenciando todas sus
cualidades.

EDAD MEDIA: entre 20y 30 afios

SUELO: Mixto, arenas y arcillas mezcladas con arenas calcéreas.

CLIMA: Continental con rasgos mediterrdneos caracterizado por inviernos largos y frios,
veranos cortos y calurosos.

Precioso color cereza con brillos violaceos. Gran intensidad de aromas de frutos rojos y
especias. Ligero y fresco en la boca, es un vino sabroso, divertido que invita al disfrute
de otra copa.

Ideal para tapeo, ademas de buen acompafiante con carnes blancas y rojas, asados,
guisos, setas, arroces clasicos o tipo risotto, queso semicurado y curado, embutidos o
morcilla.

ALCOHOL: 13,5% vol.

ACIDEZ TOTAL: 4.74 g/L (tartarico)
AZUCAR RESIDUAL: 1.60 g/L

Vinous:- Viridiana 2015 90ptos.
Guia Repsol- Viridiana 2015 91ptos.

Esteban de Gormaz, junto a Dominio de Atautaque con uvas procedentes, no solo del
Valle de Atauta, sino también de toda la comarca de San Esteban de Gormaz, elabora
vinos mas comprometidos con el estilo Ribera del Duero.
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VARIEDAD 100% Tempranillo
CRIANZA 3 meses en barrica I
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